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COCkTOi|50vec alcool 8,50€

Spritz Mimi mamie
Débarquez a Venise le temps d’'un apéro Vive élégance de bulles de fraicheur du Proscecco
avec la fraicheur de I'incontournable Spritz et le long parfum de fleur de Sureau de la liqueur

St Germain au gout exotique si unique

U’[o party Limoncello Spritz
Mojito classic - Mojito passion - Mojito fraise , , . o

Cuba fait sa révolution fraicheur avec ses compaferos Douceur citronnéee du Limoncello combinee aux
menthe et citron vert guidées par El Commandante Rhum. bulles du proscecco... On adore.

Bosford rose Gin tonic Caipiroska

Sa particularité, une infusion supplémentaire de fruits Posz‘éque ou fruit de Ila passion

rouges. Production avec des ingrédients 100% naturels. ) ) ) )
Jus de citron, purée de fruit de la passion ou

liqueur de pasteque, vodka, sucre de canne

Pina Colada Blue pple

Volcan de senteurs aux délicieuses coulées de Nagez hors des lignes d’eau dans un tourbillon
coco, ananas, sur un versant de rhum de vodka, Manzana, jus de pomme, curgao bleu

-

Casa ltaliana Tagada Marguerita

Frissonnante mise au vert aux senteurs d’orange,
cognac, citron, champagne et curagao bleu Cointreau, tequila, jus de citron, purée de fraise




COCkTOilSsonsolcool 6€

Pa @, i Cricri purée de fraise, limonade, jus de citron, menthe fraiche

| PANEeMA Jus dananas, purée de fruit de la passion, jus de citron

Cocktail des iles Bsase de fruits frais mixés
Apéritifss.

Apéritif maison
Martini

Marsald amande ou ceuf
Ameéricano
Campari

Kir

Pastis ou Ricard 6 «i
Perroquet ou Ricard tomate
Porto

Martini Gin

Gin Tonic

5€
5€
5€
5€
6€
4€
4€
5€
5€
/€
3€



Champagne

Kir royale

Coupe de prosecco
Bt Champagne

Bt Prosecco

Whiskiess.

Whisky scotch
J&B

Ballantines
Chivas

Johnnie Walker
Jack Daniels

8€
o€
40€
25€

5€
6€
&€
o€
/€
o€



Entrdes

Crottin de chévre chawud supplément /ardons +2€ 10

Avocat et ses crevedles Sawce cocktail S
Salade. awux lardonsS awec tomates cerises et croutons S
Tormate MozZa Burrata créimeuse et tomates Cer/‘seg; 10
Foie gras sur 2oast aee corfit de figues , 3
Escargois de anrgogne > f 14
Moa/eS farcies 5 104/ !
Assiette o charcuteries : rli3

Sci/cides

«SQ/ aa/e CéSQ)‘ Salade, Comates cerises, Poulet crousti/lant, copeattx
de parmesan, croutons, cecuty créme de éa/sam/?ae 13

«SQ/ aa/e norvéagienne Salade, lomates cerises, saumon Fumé,
Crevettes sauce cocktal, thon, avocat Is

Carpacc/o de boeuf aw choix
BurraZa - Salade, Burrata, lomale ceri/se, Crése de .54/54»7/?4{3 Ig
Parrresarn: Salade, Copeaux de parmesar, pesto 13

5&/ ade CQPO Pac o Salade, Comates cerises, fromage de chévre,
Noix, datte, oignons caramélisé, vinaigrette a /'abricot et moutarde & I'ancienne 13

4/7Z(/‘pd5z(/ de /égé(MeS Salade Graziella

Assordiments de /éﬂames PGriNdS, mozzarella Salade, tomales melon, J‘améon de Parme,
Burrata, tomates séchées, bowlettes de risotto lomates cerise, mozzarella Burrata
pandes, Mozzarella papées PA




Pates et Risottos

Linguine* ala BO|Og NAiSe Sauce Napolitaine maison,

pointe de créme, viande hachée, persil 12
Linguine® a la Carbonara creme, lardons 12
Tortiglioni Quatre Fromages Creme, chevre, Gorgonzola,

camembert, parmesan 12
TOFJ[igHOﬂi Matriciana Sauce napolitaine maison, pointe de créme,

lardons, ail, basilic 12
TOFJ[igHOﬂi Foie gras Creme au foie gras, tranche de foie gras

sur toast 14
Linguine® au Saumon fumeé creme, saumon fumé, ail, persil 15
Linguine® Noix de St Jacques sauce napolitaine

maison, St Jacques, ail, persil 17
Linguine™ a la creme de truffes creme ala truffe blanche,

jambon de Parme, copeaux de parmesan 16
Lasagne traditionnelle maison 13

Cappelletti chorizo
et gorgonzola

Sauce creme au gorgonzola et
morceaux de chorizo

14

Cappelletti au
jambon de Parme

Sauce creme au parmesan,
morceaux de Jambon de
Parme

15

Risotto aux Cépes Supplément créme de truffe +3€ 16

Risotto aux noix de Saint Jacques 22

* Les linguines peuvent étre remplacé par des spaghettis selon l'arrivage



Grillades & /a p/e/‘/‘e de

/ ave

Les pierres de lave sont des pierres Vo/can/?aeS
p/dcéeS entre la résistance ou les brulewrs ¢ /a 3/‘;//8
de cuisson. Gréace & la porosité de leur structure,
elles absorbert les 3/‘((1.5585 et déjﬂﬁenz‘ des effluves
?ai donnent du 30/:(‘{ & la viande. Ainsi plus de
déjﬂﬁemenf de fumédes & cause des 5/‘@'55&/%‘ ?a/ .-E' /
cuisent et recuisent pendant plusieurs runcttes car i/
factd noter gue ces dernméres sont nocives pour <
santé. On retrowve donc les avantages du éaréec"

sSans ses déSajrémenz‘S .

Facts £ilet grile i fa pierre de Jave A
EntrecSle grillée & /a piorre de fae 17
Filet de boect grillé & faprerre de fae 20

Viandes

ESCOlOpe ala BOlOg naise Escalope de veau panée, épaule,

sauce napolitaine maison, creme, gratinée a 'emmental 16

ESCOlOpe Milanaise Escalope de veau panée 15

Esca Iope Marsala Escalope de veau flambée au marsala, créme,

champignons 15

Esca Iope Valdostana Escalope de veau, épaule, créme,

moutarde, gratinée a 'emmental 16

Esca Iope au Parme Escalope de veau, jambon de parme,

creme, gratinée a l'emmental 17

Esca Iope cordon bleu Escalope de veau panée, épaule, créme,

Gorgonzola, gratinée a 'emmental 17

Filet de boeuf Rossini Filet de beeuf et sa sauce Foie Gras 24

Entrecdte bordelaise arilge ala pierre de lave et flambé

au vin rouge, oignons, creme 17

Accompagnement au choix pour toutes nos viandes et grillades: (2 maximum)
-Pites -Frites -Haricots verts -Salade

Accompagnement supplémentaire : 3€




PoiSSO)ws

Noix de St Jacques sauce *Royale ou provencale 26

SCOmpi Fritti Beignets de crevettes maison frits 18
~ Pavé de Saumon et sa creme a l'oseille 16
3
WFilet de Bar et sa sauce creme a l'oseille 20

/

o
M.
;Q*Souce Royale: Flambée au vin blanc, creme, ail, persil

Z/‘
Sauce Provengale : Flambée au vin blanc sauce napolitaine, créme, ail, persil

Accompagnement au choix pour nos poissons et
crustacés (sauf scampi Fritti): (2 maximum)
-Pites -Frites -Haricots verts -Salade

Accompagnement supplémentaire : 3€




Classique

lconique

Pizzas

Regino Reine Tomate, Mozzarella, épaule, champignons
Calzone Soufflé Tomate, Mozzarella, épaule, ceuf
Carbonara Tomate, Mozzarella, lardons, créme fraiche, ceuf

Margherita Tomate, Mozzarella

Au Chorizo Tomate, Mozzarella, fromage rappée, chorizo, ceuf

Quatre fromoges Tomate, fromage rdpé, mozzarella, gorgonzola, chevre

Orientale Tomate, Mozzarella, merguez, oignons, poivrons, tomates fraiches,
ceuf

St JOCC]UGS Tomate, mozzarella, noix de St Jacques, persillades

Napolitaine Tomate, Mozzarella, anchois, cépres, olives

Quatre Saisons Tomate, Mozzarella, épaule, champignons, capres, olives,
artichauts, poivrons

Cécilia Tomate, Mozzarella, merguez, chorizo, viande hachée, oignons,
creme fraiche

\/égé’[orierme Tomate, Mozzarella, champignons, aubergines, poivrons,
artichauts, olives

Poulet Tomate, Mozzarella, poulet frais épicé, oignon, créme fraiche
Saumon Tomate, Mozzarella, saumon fumé, créme fraiche

Spéciale Tomate, Mozzarella, viande hachée, merguez, tomates fraiches,
poivrons, champignons, ceuf

Casa ltaliana Tomate, Mozzarella, merguez, champignons, épaule, poivrons,
olives, cdpres, anchois, ceuf

Savoyarde Tomate, Mozzarella, lardons, pomme de terre, reblochon, créme
fraiche, oignons

Calabraise Tomate, Mozzarella, chorizo, cépres, oignons, poivrons,
tomates fraiches, ceuf

Neptune Tomate, Mozzarella, thon, olives

Di Parma Tomate, Mozzarella, emmental rapée, jambon de Parme

1

1
1

10

1

12

12
17
12

12

12

12
12

15

12

12

12

12

12

14



ions

ri'créat

Cric

Trois jambons 13

Tomate, mozzarella, Coppa, salami,
chorizo, oeut

Rucola 15

Tomate, Mozzarella, roquette,
tomates cerises, copeaux de
Parmesan, Jambon de Parme

La Miele 15

Tomate, Mozzarella, chevre, miel, roquette,
Jambon de Parme, Noix,

Louisita 1/

Base creme ala truffe blanche,
mozzarella, champignons,
roquette, jambon de Parme,
copeaux de parmesan

Affumicata 19

Tomate, roquette, tomates cerise,
saumon fumé, mozzarella Burrata




Menus

Midi Express

Tous les midis du Mardi au Vendredi sauf jours fériés

« Entrée + Plat ou Plat + Dessert » 14€
« Entrée + Plat + Dessert » 17€

Entrée Plat Dessert
Salade de cruditées Escalope de poulet milanaise Panna COUO ‘
CE uf Mayonnaise Spaghetti Carbonara Salade de Fruits frais
Salade de lardons Lasagne Glocle 2 Bpules
Assiette charcuterie Pizza « Classique » au choix Tiramisu
Salade chévre miel Faux Filet Grillé Comembert
Menu bambino 9e
(9 ans max)
Boisson Plat Dessert
Verre de Coca Steak Haché Frites Glace 2 Boules
Verre de jus d'Orange Jambon Frites Glace Enfant

Sirop al'eau Poissons Panés Frites
Pizza Bambino
(Jambon, Fromage)
Spaghetti bolognaise




Formetle Sympa

Valables tous les midis, soir et jours fériés
« Apéntf + Entrée + Plat + Café ou Apéntf + Plat + Dessert + Café » 27€
« Apéntf + Entrée + Plat + Dessert + Caté » 30€

HApéritif Maison
Whisky scotch
icard
Cocktai/ des i/es
Kir reyal Prosecco

Crottin de Chévre Chawud
Petite sal/ade césar
Avocat awux crevettes sawuce cockta/
Carpaccio de beeuf parmesan
Assiette de charcuterie individuelle

7‘0»1621&3 rMmo2Z2Za Burrala e? ?omates cerise

EntrecBte Grillée
Escalope Marsala
fsca/ope Mi/lanaise
Pavé de Saumon Grillé au Four
7ortiglioni guatre fromages
Pizza au Choix

Créme Brulée
Tarte Citron
Tirarisu
Café ou Chocolat Lfégeot‘s
Dame Blanche
+
Café



Boissons sucrées 4€

Limonade 25c1 3€
lce ted 25ci
Orangina 25c!
Perrier 33ci
COCCI COlCl normal ou zéro 33cl
Schweppes Tonic 25¢!

Jus Orange, Abricot, Ananas, Pamplemousse, Pomme 25cl

FEaux minérales san Pellegrino ou Vittel
1L:5€ /50 cl:3€

Bieres 4€

Leffe pression asc Biére blonde d’abbaye
Leffe ru bg 25cl Biére fruitée aromatisée aux fruits rouge
Moretti ssc Biere blonde italienne

Boissons chaudes

Café ou Décaféiné 2€
The et infusion 3€
Café creme 3€
Cappuccino 3€
lrish Coffee 6€

Digestif 4cl o€



Rouges

Montepulciano Bt 75cl: 15€ / Bt 37, 5cl : 10€

Couleur rouge intense. Bouquet de fruit rouge mUr et de violette, avec des
notes de réglisse. Go0t puissant et persistant au palais.

Montepietrosso Bt 75cl: 15€

Couleur rouge violet, parfum de fruits rouge mdrs et e fruits des bois.
Saveurs harmonieuses et intenses. Persistance en fin de bouche.

Valpolicella Bt 75cl:19€ / Bt 37, 5cl: 11€

Robe rouge rubis intense moirée de reflets grenat ; nez de fruits noir tres
intense ; saveur seche, riche et harmonieuse avec un fond distinct de fruits

des bois.

Chianti Bt /b5cl :20€ /Bt 3/7,5cl : 11€

Couleur rubis brillant ; parfum intense de framboise et de mUre, avec des
rappels de violette ; saveur pleine de franche, savoureuse, tannique, avec un
fond persistant et agréable.

Lambrusco Vin pétillant Bt 75cl : 16€/Bt 37,5cl :10€

Rosés
Dell’ Estate Bt 75cl : 15€

Couleur grenat. Au nez il est intense, avec des notes de maquis méditerranéen
et d’eucalyptus. En bouche, il est plein, sapide, minéral et agréable, rond et
bien structure.

Bardolino Chiaretto Bt /5cl :18€ / Bt 3/,5cl : 10€

Délicates notes de marasque, de framboise et de groseille dans une robe rose
corail ; nez intense et élégant, fleurant le raisin mUr. Bouche équilibrée, tres

riche, fraiche et fruitée.

Lambrusco Vin pétillant Bt /75cl : 16€/Bt 37,5cl : 10€



Blancs

Frascati Bt /75cl :16€ / Bt 37,5cl : 10€

Couleur jaune paille et brillant, parfums délicats de fleurs des champs et de
fruits. En bouche il est sec, souple et fruités. Personnalité fraiche et vive. Fond
amer d’amandes tres raffine.

\/IHS plChetS Rouge / Rosé / Blanc

50cl : 6€ / 25cl : 4€ / Verre : 3€

Vins francais

Rouge

Bordeaux Bt 75cl:16€ / Bt 37, 5¢cl : 10€
Brouilly Bt 75cl: 22€ / Bt 37, 5¢l : 13€
Saint-Emilion Bt 75cl: 28€

Rosé

Cote de Provence Bt 75cl:16€ / Bt 37, 5¢cl - 10€
Tavel Bt 75cl: 18€ / Bt 37, 5¢cl : 11€

Blanc

Sancerre Bt 75cl: 25€ / Bt 37, 5¢l : 14€



Dedsents

Spéccalitéo macson

7. .!

Panna (Cotra

Creme bralee
Salade de fracte frace

Géiteaur et tartes

Tarte aux pommes + boules de glace 2¢

Tante auy pommes lambées an calvados

7mz‘emca?wamezm¢aee

7€
6€
6€
7€
6€

6€

5€

6€

5€



Les parnfaumes intemponels

-5 =% £
Vanille Chocolat Fraise Café

Les gounmands

-
P

1

&

Pistac he Amarena Rhum-Rarsin
T rasri s Caramel! bewurrre Menthe- Chocolat
salé

Les fraities

" 44‘? al " ¥
L £S5 L= ﬁ
- o | :

Linoncello Cidron Poire Freit de /a
/6255[0)7
P . ,
A b
Mangae Framboise Casis

Faites vos fropres ereations. . .

1 bowle: 2.50¢ 2 boales: #€ S boules: 6€ Bowule de glace supplimentaire 2€

2uel coutlis 7 (Chocolat ; Fruits nouge ; café : caramel bearre sale ;
fruct de la passcon. .. 1€

Topping prour lee plue gowrmande 7!/ Demandes le topping du moment. .. 1€

Et comment dine non . une boune chantilly maison... 1,50€

Et wodld, d u'y a plus gu'd dégusten 0



Coutes glacées

Dame blanche

Glace vanille, coulis chocolat,

chantilly
> 6€
W
“ 5
Café ou N,
chocolat
liégeois

Glace café ou chocolat,
Coulis café ou chocolat,
Chantilly

6€

(fy

Amarenda

Glace vanille et Amarena,
chantilly, coulis amarena,
cerise amarena

7€

\‘
-~
e

Fraise Melba

Glace vanille et fraise,
Coulis fruits rouges, morceaux
de fraises

/€

Fruit rouge

Glace fraise, cassis et A\ B/
framboise, coulis fruit rouge, -
morceaux de fruits rouges et

chantilly

8€

-~ Duchesse

Glace rhum-raisin et noix de
~+ coco, coulis caramel, chantilly

6€

Tarte AUX g
pommes |
-

\

6€




Banana
split

Glace vanille,
chocolat et fraise,
coulis chocolat,
chantilly et morceaux
de banane

7€

Coupe
brownie

Glace vanille,
chocolat et caramel
beurre salé, coulis
chocolat, moceaux
de brownie et
chantilly

8€

Mystere
Coco < 7

5€

Mystere
vanille

5€

Williamine
Glace poire, alcool
de poire

/€

lceberg

Glace menthe-
chocolat, alcool
pepermint, chantilly,
coulis chocolat

/7€

Colonel

Glace citron, alcool
vodka

7€

Limoncino

Glace limoncello,
alcool limoncello

/€




