
MENU 

CASA Italiana 



Pina Colada 
Volcan de senteurs aux délicieuses coulées de 

coco, ananas, sur un versant de rhum 
 

Frissonnante mise au vert aux senteurs d’orange, 
cognac, citron, champagne et curaçao bleu 

 

Casa Italiana 
Cointreau, tequila, jus de citron, purée de fraise 

 

Tagada Marguerita  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Débarquez à Venise le temps d’un apéro 
avec la fraîcheur de l’incontournable Spritz 

Spritz Mimi mamie 

Mojito party 

Vive élégance de bulles de fraîcheur du Proscecco 
et le long parfum de fleur de Sureau de la liqueur 

St Germain au gout exotique si unique 
 

Limoncello Spritz 
Mojito	classic	-	Mojito	passion	-	Mojito	fraise	

Cuba fait sa révolution fraîcheur avec ses compañeros 
menthe et citron vert guidées par El Commandante Rhum. 

 
 

Douceur citronnée du Limoncello combinée aux 
bulles du proscecco… On adore.   

 

Cocktails avec alcool  8,50€ 

Sa particularité, une infusion supplémentaire de fruits 

rouges. Production avec des ingrédients 100% naturels. 
 

Bosford rose Gin tonic Caïpiroska 
 P a s t è q u e  o u  f r u i t  d e  l a  p a ss i o n  

 Jus de citron, purée de fruit de la passion ou 
liqueur de pastèque, vodka, sucre de canne  

Blue Apple 
Nagez hors des lignes d’eau dans un tourbillon 
de vodka, Manzana, jus de pomme, curçao bleu 

 



Apéritif maison   .............................................. 5€ 

Martini  .....................    .............................. 5€ 

Marsala amande ou œuf    .............................. 5€ 

Américano ...............    .............................. 5€ 

Campari ...................          6€ 

Kir  .............................    .............................. 4€  

Pastis ou Ricard 6 cl   .............................. 4€ 

Perroquet ou Ricard tomate ........................ 5€ 

Porto  ........................    .............................. 5€ 

Martini Gin  ............          7€ 

Gin Tonic ................          8€         
 

 
 
 
 
 
Cocktails sans alcool  6€ 
	

	

	

	

	

	

	

 

Apéritifs  15cl 
	

	

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Papi Cricri Purée de fraise, limonade, jus de citron, menthe fraiche  

 
Ipanema Jus d’ananas, purée de fruit de la passion, jus de citron 
 

 Cocktail des îles Base de fruits frais mixés 

 



Kir royale  ......................................................... 8€ 

Coupe de prosecco   .............................. 6€ 

Bt Champagne .......        ......................... 40€ 

Bt Prosecco .............    .............................. 25€ 
 

Whisky scotch  ................................................ 5€ 

J&B ............................     ............................. 6€ 

Ballantines ...............        ........................ 8€ 

Chivas ......................    ............................. 9€ 

Johnnie Walker .....    ............................. 7€ 

Jack Daniels ...........    ............................. 9€ 
 

 
 
 
 
 
 
 

Champagne 
  
 
 
 
 
 

 
 
Whiskies 6cl 

 
	



Salades 
 
Salade César    Salade, tomates cerises, Poulet croustillant, copeaux  
de parmesan, croutons, œuf, crème de balsamique 13  
 
 
Salade norvégienne   Salade, tomates cerises, saumon fumé, 
 crevettes sauce cocktail, thon, avocat 15  
 
Carpaccio de bœuf au choix  
Bu r r a t a  : Salade,  Burrata , tomate cer ise ,  crème de balsamique   18 
P a rmes a n  :  Salade,  copeaux de parmesan,  pesto 13  
Salade Capo Paco   Salade, tomates cerises, fromage de chèvre, 
 Noix, datte, oignons caramélisé, vinaigrette à l’abricot et moutarde à l’ancienne 13 
   

Entrées 
	

Crottin de chèvre chaud supplément lardons +2€    ........  10 
	
Avocat et ses crevettes sauce cocktail ................  8 
	

Salade aux lardons avec tomates cer ises et croutons .........  8 
	

Tomate Mozza  Burrata crémeuse et tomates cer ises  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10 
	
Foie gras sur toast  avec conf it de f igues  ...................  13 
	

Escargots de Bourgogne   .........................  14 
	

Moules farcies  .........    .........................  10 
	
Assiette de charcuteries   .........................  13 
	

 

	

	
 
 

 

 
	

	

	

	

	

 

 
 
 
 
 
 
    

 
  

	 	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

Salade Graziella 
Salade, tomates melon, jambon de Parme, 

tomates cerise, mozzarella Burrata 

16 
 

Antipasti de légumes 
Assortiments de légumes marinés, mozzarella 

Burrata, tomates séchées, boulettes de risotto 
panées, Mozzarella panées  

18 
 



 

Linguine* à la Bolognaise Sauce Napolitaine maison, 
pointe de crème, viande hachée, persil 12 

  
Linguine* à la Carbonara Crème, lardons  12 

  
Tortiglioni Quatre Fromages Crème, chèvre, Gorgonzola, 
 camembert, parmesan  12 
 

Tortiglioni Matriciana Sauce napolitaine maison, pointe de crème, 
 lardons, ail, basilic  12 
 

Tortiglioni Foie gras  Crème au foie gras,  tranche de foie gras 
 sur toast   14 
 

Linguine* au Saumon fumé Crème, saumon fumé, ail, persil  15  
   

Linguine* Noix de St Jacques Sauce napolitaine  
maison, St Jacques, ail, persil 17 
  

Linguine* à la crème de truffes Crème à la truffe blanche, 
 jambon de Parme, copeaux de parmesan 16 
 

Lasagne traditionnelle maison  13 
 
 

*	Les	linguines	peuvent	être	remplacé	par	des	spaghettis	selon	l’arrivage	

 

Risotto aux cèpes Supplément crème de truffe +3€  16 

Risotto aux noix de Saint Jacques  22 

	

	

Pâtes et Risottos 	

 
 

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

Cappelletti chorizo 
et gorgonzola 

 

Sauce crème au gorgonzola et 
morceaux de chorizo 

 

14 

Cappelletti au 
jambon de Parme  

 

Sauce crème au parmesan, 
morceaux de Jambon de 

Parme 
 

15 



 Escalope à la Bolognaise Escalope de veau panée, épaule, 
 sauce napolitaine maison, crème, gratinée à l’emmental  16 
 

Escalope Milanaise Escalope de veau panée  15 
 

Escalope Marsala Escalope de veau flambée au marsala, crème, 
champignons            15 
 

Escalope Valdostana Escalope de veau, épaule, crème,  
moutarde, gratinée à l’emmental         16 
 

Escalope au Parme Escalope de veau, jambon de parme, 
 crème, gratinée à l’emmental         17 

 

 Escalope cordon bleu Escalope de veau panée, épaule, crème,  
Gorgonzola, gratinée à l’emmental         17 
 

Filet de bœuf Rossini Filet de bœuf et sa sauce Foie Gras   24 
 

Entrecôte bordelaise  Grillée à la pierre de lave et flambé 
 au vin rouge, oignons, crème   17 

Accompagnement au choix pour toutes nos viandes  et gr il lades : (2 maximum) 

-Pâtes    -Frites    -Haricots verts    -Salade     

 

Accompagnement supplémentaire : 3€ 

 

Faux filet grillé à la pierre de lave        16 
Entrecôte grillée à la pierre de lave   17  
Filet de bœuf grillé à la pierre de lave 20        
 

Viandes  
 

Grillades à la pierre de 
lave 

Les pierres de lave sont des pierres volcaniques 
placées entre la résistance ou les bruleurs et  la grille 

de cuisson. Grâce à la porosité de leur structure, 
elles absorbent les graisses et dégagent des effluves 

qui donnent du goût à la viande. Ainsi plus de 
dégagement de fumées à cause des graissent qui 

cuisent et recuisent pendant plusieurs minutes car il 
faut noter que ces dernières sont nocives pour la 
santé. On retrouve donc les avantages du barbecue 

sans ses désagréments.  
 

		 	

 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

 
	

	 	

	

	

	

	

	

	 	

	



Accompagnement au choix pour nos poissons et 

crustacés (sauf scampi Fritti):  (2 maximum) 

-Pâtes    -Frites    -Haricots verts    -Salade     

 

Accompagnement supplémentaire : 3€ 

 

  

Noix de St Jacques sauce *Royale ou provençale 26  

 

 

Scampi Fritti  Beignets de crevettes maison frits 18
   

   

 

Pavé de Saumon et sa crème à l’oseille 16 

 
 

Filet de Bar et sa sauce crème à l’oseille 20 
   

 

*Sauce Royale: Flambée au vin blanc, crème, ail, persil 

 

*Sauce Provençale : Flambée au vin blanc sauce napolitaine, crème, ail, persil 

 

 

Poissons 
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Regina Reine Tomate, Mozzarella, épaule, champignons 11 
 
Calzone Soufflé Tomate, Mozzarella, épaule, œuf 11 
 
Carbonara Tomate, Mozzarella, lardons, crème fraîche, œuf  11 
 
Margherita Tomate, Mozzarella  10 

 
Au Chorizo Tomate, Mozzarella, fromage rappée, chorizo, œuf  11 
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Quatre fromages Tomate, fromage râpé, mozzarella, gorgonzola, chèvre 12 
 
Orientale Tomate, Mozzarella, merguez, oignons, poivrons, tomates fraîches, 
œuf   12 

 

St Jacques Tomate, mozzarella, noix de St Jacques, persillades   17 
 
Napolitaine Tomate, Mozzarella, anchois, câpres, olives  12 

 
Quatre Saisons  Tomate, Mozzarella, épaule, champignons, câpres, olives,  
artichauts, poivrons  12 
 
Cécilia Tomate, Mozzarella, merguez, chorizo, viande hachée, oignons,  
crème fraîche   12 
 
 

Végétarienne  Tomate, Mozzarella, champignons, aubergines, poivrons,  
artichauts, olives .................................................................................................................................................  12 

 

Poulet Tomate, Mozzarella, poulet frais épicé, oignon, crème fraiche   12 

 
Saumon Tomate, Mozzarella, saumon fumé, crème fraiche     15 

 
Spéciale Tomate, Mozzarella, viande hachée, merguez, tomates fraiches,  
poivrons, champignons, œuf 12 
 
Casa Italiana Tomate, Mozzarella, merguez, champignons, épaule, poivrons, 
 olives, câpres, anchois, œuf 12 
 

Savoyarde  Tomate, Mozzarella, lardons, pomme de terre, reblochon, crème 
 fraîche, oignons .................................................................................................................................................  12 

 
Calabraise Tomate, Mozzarella, chorizo, câpres, oignons, poivrons,  
tomates fraiches, œuf  12 
 
 
Neptune Tomate, Mozzarella, thon, olives 12 
 

Di Parma Tomate, Mozzarella, emmental râpée, jambon de Parme 14 
 

	

	

	

	

	

	
 

Pizzas 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

 
Pizza Romaine ou pizza Napolitaine ?!! 

En Italie, quand il s’agit de pizza, on n’est jamais d’accord. Il y a ceux qui l’aiment plate et ceux qui l’aiment bien levée, 
certains qui la préfère moelleuse et d’autre croquante. 

La pizza romaine  c’est la pizza la plus rependu en Italie, la pâte est fine et croquante, le bord est bas et friable ; la 

cuisson est plus longue de sorte que le four sèche la pâte et la rende croustillante. 

La pizza napolitaine : sa pâte est molle ; le bord est aérien, haut et mou. La cuisson dans un four à bois dure environ 

50 à 90 secondes. 
Chez Casa Italiana et Casa Mia, on prépare les  pizzas comme à Rome. 

 



 

C
r
ic

r
i’

c
r
é

a
t
io

n
s
  

  

	

Base	crème	à	la	Truffe	blanche,	Mozzarella,	champignons,	roquette,	jambon	de	Parme,	

copeaux	de	parmesan	

	

	

	

	

	

	 	 	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

  

Rucola  15 

La Miele  15 

Louisita   17 

Affumicata   19 

Tomate, Mozzarella, chèvre, miel, roquette, 
Jambon de Parme, Noix,  

Base crème à la truffe blanche, 
mozzarella, champignons, 

roquette, jambon de Parme, 
copeaux de parmesan 

Tomate, roquette, tomates cerise, 
saumon fumé, mozzarella Burrata 

Tomate, Mozzarella, roquette, 
tomates cerises, copeaux de 
Parmesan, Jambon de Parme 

Trois jambons   13 
Tomate, mozzarella, Coppa, salami, 

chorizo, oeuf 



Midi Express 
Tous les midis du Mardi au Vendredi sauf jours fériés 

« Entrée + Plat ou Plat + Dessert »    14€ 

« Entrée + Plat + Dessert »    17€ 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 
 

Entrée 
 

Salade de cruditées 

Œuf Mayonnaise 

Salade de lardons 

Assiette charcuterie 

Salade chèvre miel  

 

Plat 
 

Escalope de poulet milanaise 

Spaghetti Carbonara 

Lasagne 

Pizza « Classique » au choix 

Faux Filet Grillé 

 

Dessert  
 

Panna Cotta 

Salade de Fruits frais 

Glace 2 Boules 

Tiramisu 

Camembert 

 

 

Menu bambino 9€  
(9 ans max) 

 

 
 

 
 
 

 
 
 

Plat  
 

Steak Haché Frites 

Jambon Frites 

Poissons Panés Frites 

Pizza Bambino 
(Jambon, Fromage) 

Spaghetti bolognaise 

 

Dessert 
 

Glace 2 Boules 

Glace Enfant 

 

 

Boisson  
 

Verre de Coca  

Verre de jus d’Orange 

Sirop à l’eau 

 

 

 

 
 
  
  
 
 
 
 
  
  
 
 
 
 

 
  

Menus 



Apéritif  
 

Apéritif Maison 
Whisky scotch 

Ricard 
Cocktail des iles 

Kir royal Prosecco 
 

Entrée  
 

Crottin de Chèvre Chaud 
Petite salade césar 

Avocat aux crevettes sauce cocktail 
Carpaccio de bœuf parmesan 

Assiette de charcuterie individuelle 
Tomate mozza Burrata et tomates cerise 

 
 

Plat 
 

Entrecôte Grillée 
Escalope Marsala 
Escalope Milanaise 

Pavé de Saumon Grillé au four 
Tortiglioni quatre fromages 

Pizza au Choix 
 

Dessert 
 

Crème Brulée 
Tarte Citron 

Tiramisu 
Café ou Chocolat Liégeois 

Dame Blanche 
+ 

Café 
 

Valables tous les midis, soir et jours fériés 

« Apéritif + Entrée + Plat + Café ou Apéritif + Plat + Dessert + Café »    27€ 

« Apéritif + Entrée + Plat + Dessert + Café »    30€ 
	

   
 

 

Formule Sympa 
 



 

Boissons sucrées 4€ 
 

Limonade 2 5 c l  3€ 

Ice tea 2 5 c l  

Orangina 2 5 c l  

Perrier 3 3 c l  

Coca Cola normal ou zéro 3 3 c l  

Schweppes Tonic 2 5 c l  

Jus Orange, Abricot, Ananas, Pamplemousse, Pomme 2 5 c l  
 
 

Eaux minérales San Pellegrino ou Vittel 

1L : 5€ / 50 cl : 3€ 
 
 

Bières 4€ 
 

Leffe pression 25cl Bière blonde d’abbaye 

Leffe ruby 25cl  Bière fruitée aromatisée aux fruits rouge 

Moretti 33cl Bière blonde italienne 

 
 

Boissons chaudes 
 

Café ou Décaféiné 2€ 

Thé et infusion 3€ 

Café crème 3€ 

Cappuccino 3€ 

Irish Coffee 6€ 

 

Digestif 4cl           5€ 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 



Vins Italiens 
 
 

Rouges  
 

Montepulciano  Bt 75cl: 15€ / Bt 37, 5cl : 10€  
Couleur rouge intense. Bouquet de fruit rouge mûr et de violette, avec des 
notes de réglisse. Goût puissant et persistant au palais. 
 

Montepietrosso Bt 75cl: 15€  
Couleur rouge violet, parfum de fruits rouge mûrs et e fruits des bois. 
Saveurs harmonieuses et intenses. Persistance en fin de bouche. 
 

Valpolicella  Bt 75cl: 19€ / Bt 37, 5cl: 11€   
Robe rouge rubis intense moirée de reflets grenat ; nez de fruits noir très 
intense ; saveur sèche, riche et harmonieuse avec un fond distinct de fruits 
des bois. 
 

Chianti  Bt 75cl : 20€ / Bt 37,5cl : 11€   
Couleur rubis bril lant ; parfum intense de framboise et de mûre, avec des 
rappels de violette ; saveur pleine de franche, savoureuse, tannique, avec un 
fond persistant et agréable. 
 

Lambrusco Vin pétillant Bt 75cl : 16€/Bt 37,5cl :10€  
 
  

Rosés 
 

Dell’ Estate  Bt 75cl : 15€     
Couleur grenat. Au nez il  est intense, avec des notes de maquis méditerranéen 
et d’eucalyptus. En bouche, il  est plein, sapide, minéral et agréable, rond et 
bien structuré. 
 

Bardolino Chiaretto  Bt 75cl : 18€ / Bt 37,5cl : 10€   
 Délicates notes de marasque, de framboise et de groseil le dans une robe rose 
corail ; nez intense et élégant, fleurant le raisin mûr. Bouche équilibrée, très 
riche, fraîche et fruitée. 
 

Lambrusco Vin pétillant Bt 75cl : 16€/Bt 37,5cl : 10€ 

 

 

 
 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	



 

Blancs 
 
 

Frascati  Bt 75cl : 18€ / Bt 37,5cl : 10€ 
  Couleur jaune pail le et bril lant, parfums délicats de fleurs des champs et de 
fruits. En bouche il est sec, souple et fruités. Personnalité fraîche et vive. Fond 
amer d’amandes très raffiné. 
 
 
 

Vins pichets R o u ge  /  R o s é  /  B l a n c   

50cl : 6€ / 25cl : 4€  / Verre : 3€ 
 

 

Rouge 
  
Bordeaux  Bt 75cl: 16€ / Bt 37, 5cl : 10€   
Brouilly  Bt 75cl: 22€ / Bt 37, 5cl : 13€   
Saint-Emilion  Bt 75cl: 28€   
 
 Rosé 
 
Côte de Provence  Bt 75cl: 16€ / Bt 37, 5cl : 10€  

Tavel   Bt 75cl: 18€ / Bt 37, 5cl : 11€ 

 
 

Blanc 
 
Sancerre   Bt 75cl: 25€ / Bt 37, 5cl : 14€ 
 

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

 
Vins français 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

 

 
	

	

	

	

	

	 	

	



Tiramisu        7€ 

Panna Cotta       6€ 

Crème brulée       6€ 

Café gourmand       7€ 

Salade de fruits frais     6€ 

 

Tarte aux pommes + boules de glace 2€        6€ 

 

Tarte aux pommes flambées au calvados      8€ 

 

   Tarte au citron meringuée        6€ 

 

Fondant au chocolat et sa glace caramel au beurre salé, chantilly, coulis chocolat et  

caramel beurre salé, topping du moment       8€ 

                  
    

Desserts 
 
 

Spécialités maison 
 
 
 

 

 

 

Gâteaux et tartes 

 

 

 

 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	 	



Vanille 
	

Chocolat 
	

Fraise 
	

Café 
	

Coco 
	

Pistache 
	

Amarena 
	

Menthe- Chocolat 
	

Tiramisu 

Rhum-Raisin 
	

Limoncello 
	

Citron 
	

Poire 
	

Fruit de la 
passion 

	

Mangue 
	

Framboise 
	

Casis 
	

Faites vos propres créations… 
 
 

1  boule:  2,50€ 2 boules: 4€       3 boules: 6€  Boul e  de glace suppl émenta ire  2€  

 

Quel cou l is ?  Chocolat ; Fruits rouge ; café ; caramel beurre salé ; 

                    fruit de la passion…  1€   

 

Topping pour les plus gourmands ?!!  Demandez le topping du moment… 1€ 

 

Et comment dire non à une bonne chantilly maison…  1,50€ 

 

Et voilà, il n’y a plus qu’à déguster 
 

Caramel beurrre 
salé 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	 	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

Les parfums intempore ls 

 

Les gourmands 

 

Les frui t ées  

 



	 	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

Coupes g lacées 

 

Glace vanille, coulis chocolat, 
chantilly 

Dame blanche 

Glace fraise, cassis et 
framboise, coulis fruit rouge, 
morceaux de fruits rouges et 

chantilly 

Fruit rouge 

Glace vanille et Amarena, 
chantilly, coulis amarena, 

cerise amarena 

Glace rhum-raisin et noix de 
coco, coulis caramel, chantilly

Glace café ou chocolat, 
Coulis café ou chocolat, 

Chantilly 

Glace vanille et fraise, 
Coulis fruits rouges, morceaux 

de fraises 

Duchesse 

Amarena 

Fraise Melba 

Café ou 
chocolat 
liégeois 

Tarte aux 
pommes 

6€ 

6€ 
6€ 

8€ 

7€  

7€  

6€ 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

Mystere 
Coco 

Mystere 
vanille 

Limoncino 

Colonel 

Iceberg 

Williamine 
Glace poire, alcool 

de poire 

Glace limoncello, 
alcool limoncello 

Glace citron, alcool 
vodka 

Glace menthe-
chocolat, alcool 

pepermint, chantilly, 
coulis chocolat 

Coupe 
brownie 

Banana 
split 

Glace vanille, 
chocolat et fraise, 

coulis chocolat, 
chantilly et morceaux 

de banane 

5€ 

5€ 

7€  

7€  

7€  

7€  

8€ 

7€  

Glace vanille, 
chocolat et caramel 
beurre salé, coulis 
chocolat, moceaux 

de brownie et 
chantilly 


